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 COCA COLA 0,33L / 3,90 € MEZZO MIX 0,33L / 3,90 € SCHWEPPES GINGER ALE 0,2 L / 2,90 €
 ZERO/ LIGHT 0,33L / 3,90 € APFELSCHORLE  0,33L / 3,90 € SCHWEPPES BITTER LEMON 0,2 L / 2,90 €
 FANTA/ SPRITE 0,33L / 3,90 € MINERALWASSER 0,25L / 2,60 €  SCHWEPPES TONIC WATER 0,2 L / 2,90 €
   MIT&OHNE KOHLENSÄURE 0,75 L / 6,70 €  
 
 
 
 
   APFELSAFT 0,2 L / 2,60 € 0,4 L / 4,20 € 
   ORANGENSAFT 0,2 L / 2,60 € 0,4 L / 4,20 €
   KIRSCHSAFT 0,2 L / 2,60 € 0,4 L / 4,20 €
   MANGOSAFT 0,2 L / 2,60 € 0,4 L / 4,20 € 
 
 
   ORANGENSAFT 0,3 L / 4,50 € SELLERIESAFT 0,3 L / 4,50 €  
   KAROTTENSAFT 0,3 L / 4,50 € KIWISAFT 0,3 L / 4,50 € 
   MULTIVITAMIN 0,3 L / 4,50 € 
 
 
       
    KLEIN GROSS

   KAFFEE CREMA 2,60 € 3,90 €
   ESPRESSO 2,20 € 3,60 €
   ESPRESSO MACCHIATO  2,40 € 3,90 €
   CAPPUCCINO 2,80 € 3,50 €
   MILCHKAFFEE  3,40 €
   LATTE MACCHIATO  3,50 €
   MIT SIRUP  0,50 € 
  
   HEISSE MILCH MIT HONIG 2,50 € 
   (KARAMEL, VANILLE, HASELNUSS) 
    
   HEISSE SCHOKOLADE 2,80 €  
   MIT SAHNE      3,00 €
   IRISH COFFE 5,90 € 
 

 
   BEUTELTEE:   2,80 € 
   ASSAM, EARL GREY, GRÜNER TEE,  
   FRÜCHTE TEE, KAMILLENTEE, 
   KRÄUTERTEE, PFEFFERMINZTEE, 
   ROOIBOS VANILLE
   
   FRISCHER TEE:   4,50 €
   INGWER, PFEFFERMINZE, ZITRONE

   GEMIXT  5,00 €

 FRISCHER TEE
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 MOÉT CHANDON PICCOLO 0,2 L / 19,50 € PROSECCO DRY 0,2 L / 4,50 €
 MOÉT CHANDON BRUT 0,7 L / 90 € PROSECCO ROSÉ 0,2 L / 4,50 €
 MOÉT CHANDON ROSÉ 0,7 L / 90 € PROSECCO DRY 0,7 L / 30 €
 RUINART BRUT 0,7 L / 120 € PROSECCO ROSÉ 0,7 L / 30 €
 RUINART ROSE                                       0,7 L / 120 € APEROL SPRITZ 2 0,2 L / 6,50 € 
   HUGO 0,2 L / 6,50 € 
 
 
   
  SEX ON THE BEACH 2 0,2 L / 7,50 € 
  VODKA, APRIKOSENLIKÖR, GRENANDINENSIRUP, 
  CRANBERRYSAFT, ANANASSAFT, ZITRONENSAFT 
 
  MAI TAI 2 0,2 L / 7,50 €
  BRAUNER RUM, WEISSER RUM, APRIKOSENLIKÖR,
  BRAUNER JAMAICA RUM 73%, MANDELSIRUP, 
  ANANASSAFT, ZITRONENSAFT
   
  PINA COLADA 2, G 0,2 L / 7,50 €
  BRAUNER RUM, WEISSER RUM, SAHNE, COCOSSIRUP,
  ANANASSAFT 
 
  CAIPIRINHA 0,2 L / 7,50 € 
  CACHACA PITU, LIMETTE, ROHRZUCKER (BRAUN),
  CRUSHED ICE  

  MOJITO 0,2 L / 7,50 € 
  WEISSER RUM, LIMETTE, ROHRZUCKER (BRAUN),
  MINZE, CRUSHED ICE 

  COCONUT KISS 2, G 0,2 L / 6,50 € 
  COCOSSIRUP, SAHNE, ANANASSAFT, KIRSCHSAFT

  MOSQUITO 0,2 L / 6,50 € 
  LIMETTE, FRISCHE MINZE, ROHRZUCKER (BRAUN),
  TONIC WATER

  
  RAKI SOUR 2, C 0,2 L / 6,50 € 
  RAKI, ZITRONENSAFT, EIWEISS

  WHISKEY SOUR 2, C 0,2 L / 6,50 € 
  WHISKEY, ZITRONENSAFT, EIWEISS

  AMARETTO SOUR 2, C 0,2 L / 6,50 € 
  AMARETTO, ZITRONENSAFT, EIWEISS

  HAMINGWAY SOUR 2, C 0,2 L / 6,50 € 
  GIN, GRENANDINE, ZITRONENSAFT

 NON ALCOHOLIC
 COCKTAILS

 SOUR

 KLASSISCHE
 COCKTAILS

CHAMPAGNER & PROSECCO



 500. SÜSSES FRÜHSTÜCK AA,E,F,G,1,2,6 4,00 €
 CROISSANT MIT MARMELADE ODER NUTELLA & BUTTER
 CROISSANT, JAM OR NUTELLA AND BUTTER

 501.  KLEINES FRÜHSTÜCK A,E,G,1,2,4,5,6 7,50 €
 MILDER GOUDA, PUTENBRUST, SALAMI, MARMELADE, HONIG, 
 BUTTER & BROTKORB
 SOFT GOUDA CHEESE, TURKEY BREAST SLICES, SALAMI, JAM, HONEY, 
 BUTTER AND BREAD BASKET

 502.  GROSSES FRÜHSTÜCK A,1,2,4,5,6,8 12,00 €
 MILDER GOUDA, MANCHEGO, BRIE, PUTENBRUST, SALAMI, 
 PARMASCHINKEN, MARMELADE, 1 GEKOCHTES EI, BUTTER & BROTKORB 
 SOFT GOUDA CHEESE, MANCHEGO, BRIE CHEESE, SALAMI, PARMA HAM, JAM,  
 1 SOFT-BOILED EGG, BUTTER AND BREAD BASKET

 503.  KÄSE FRÜHSTÜCK A,C,E,G,8,9  12,00 €
 MILDER GOUDA, BRIE, MANCHEGO, FRISCHKÄSE, OLIVEN, 
 GETROCKNETE TOMATEN, KRÄUTERQUARK, 1 GEKOCHTES EI, BUTTER & BROTKORB
 SOFT GOUDA CHEESE, BRIE CHEESE, MANCHEGO, CREAM CHEESE, OLIVES, DRY TOMATOES, 
 SOFT CHEESE WITH HERBS, SOFT-BOILED EGG, BUTTER AND BREAD BASKET

 504.  VITAL A,C,E,G  10,00 €
 1 GLAS FRISCHGEPRESSTER O-SAFT 0,2L, 2 EIER IM GLAS MIT 
 SCHNITTLAUCH, KRÄUTERQUARK, BUTTER & BROTKORB
 0,2L GLASS FRESH ORANGE JUICE, 2 SOFT-BOILED EGGS IN A GLASS WITH 
 OLIVES, SOFT CHEESE WITH HERBS, BUTTER AND BREAD BASKET

 505.  WELLNESS A,G  11,00 €
 1 GLAS FRISCHGEPRESSTER O-SAFT 0,2L, KRÄUTERQUARK, AVOCADO-DIP, 
 GEMÜSESTICKS, KLEINER OBSTSALAT, HONIG, BUTTER & BROTKORB
 0,2L GLASS FRESH ORANGE JUICE, SOFT CHEESE WITH HERBS, 
 AVOCADO-DIP, VEGETABLE-STICKS,SMALL FRUIT SALAD, HONEY, 
 BUTTER AND BREAD BASKET

 506.  GRENANDER FRÜHSTÜCK “BUSINESS” A,C,D,E,G,1,4,5,6,8  22,00 €            
 FÜR 2 PERSONEN
 2 GLÄSER FRISCHGEPRESSTER O-SAFT ODER PROSECCO 0,2L , RÜHREI MIT FRISCHEN 
 KRÄUTERN, PUTENBRUST, PARMASCHINKEN, SALAMI, RÄUCHERLACHS, 
 TOMATE-MOZZARELLA-PESTO, KRÄUTERQUARK, MANCHEGO, MILDER GOUDA, 
 OBST DER SAISON, BUTTER & BROTKORB
 2  GLASSES 0,2L FRESH ORANGE JUICE, SCRAMBLED EGGS WITH FRESH HERBS, TURKEY 
 BREAST SLICES, PARMA HAM, SALAMI, SMOKED SALMON, TOMATO-MOZZARELLA-BASIL PESTO, 
 SOFT CHEESE WITH HERBS, MANCHEGO, SOFT GOUDA CHEESE, FRUITS OF THE SEASON, 
 BUTTER AND BREAD BASKET

  …FRISCHER OBSTSALAT G,H, C  7,00 €
  SAHNEJOGHURT MIT FRISCHEM OBST, HONIG UND WALNÜSSEN
  CREAMY YOGURT WITH FRESH FRUITS, HONEY AND WALNUTS
  
  …PORRIDGE BOWL  8,50 €
  
  …BIRCHER MÜSLI  8,50 €

  STARKER
  START
  VITAL 
  FRÜHSTÜCK 
  08:00 - 12:00 UHR

  GUTEN
  MORGEN
  STÄRKUNG 
  FRÜHSTÜCK 
  08:00 - 12:00 UHR

 SUPER
 BOWLS 
 FRÜHSTÜCK 
 08:00 - 12:00 UHR
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  100.  2 NATUR SPIEGELEIER  5,00 €
  2 SIMPLE FRIED EGGS 
  
  101.  2 SPIEGELEIER MIT SPECK 6,00 €
  2 FRIED EGGS WITH BACON 4,5

  
   102.  RÜHREI AUS 3 EIERN (NATUR) 6,00 € 
  3 SIMPLE SCRAMBLED EGGS
  
  103.  RÜHREI AUS 3 EIERN MIT SPECK UND ZWIEBELN 8,00 €
  3 SCRAMBLED EGGS WITH BACON AND ONIONS 4,5

  
  104.  RÜHREI AUS 3 EIERN MIT LACHS UND DILL 10,00 €
  3 SCRAMBLED EGGS WITH SALMON AND DILL D
  
  105.   RÜHREI AUS 3 EIERN  MIT KRABBEN &   
  FRÜHLINGSZWIEBELN  10,00 €
            3 SCRAMBLED EGGS WITH SHRIMPS AND ONIONS B
  
  106.  OMLETTE MIT SCHINKEN UND CHAMPIONS 8,00 €
  OMELET WITH HAM AND MUSHROOMS B 
  
  107.  OMELETTE MIT FRISCHEM GEMÜSE 8,00 €
  OMELET WITH VEGETABLES
  
  108.  OMELETTE MIT SPINAT  7,90 €
  OMELET WITH SPINACH  
  
  109.  BAUERNOMELETTE  8,50 € 
  OMELET 

  BUTTER - MARMELADE - HONIG - NUTELLA JE 1,00 €
  BUTTER- JAM – HONEY –NUTELLA E,F,G,1,2,4,6  
  
  GEKOCHTES  EI - SPIEGELEI - CROISSANT JE 2,00 €
  SOFT BOILED EGG - SCRAMBLED EGGS - CROISSANT AA,C

  
  KÄSE (2 SCHEIBEN)  - AUFSCHNITT (2 SCHEIBEN) JE 3,00 €
  CHEESE (2 SLICES) -  ASSORTED COLD MEAT (2 SLICES) G,1,4,8   
   
  PARMASCHINKEN - RÄUCHERLACHS JE 3,00 €
  PARMA HAM - SMOKED SALMON D 1,4,5,8

 EXTRAS

 EIERSPEISEN C 
 ALLE EIGERICHTE KOMMEN 

 MIT TOASTBROT & BUTTER A,E,G 
 FRÜHSTÜCK 
 08:00 - 12:00 UHR



  10.  CREMA DI POMODORO I                                                                       4,90 €
   TOMATENSUPPE
  CREAM OF TOMATO
   
  11.  MINESTRONE I                                                                                          5.50 €
        GEMÜSESUPPE 
  VEGETABLE SOUP
  
  12.  ZUPPA DI PESCE D I N                                                                              6.90 €   
         FISCHSUPPE                           
   CREAM OF FISH 

  
 21.  BRUSCETTA                                                                                    5.50 €
       4 ST. GERÖSTETE CHIABATTA MIT TOMATEN, KNOBLAUCH,PETERSILIE &
  ROTEN ZWIEBELN
 ROASTED CHIABATTA WITH TOMATO, GARLIC AND ONIONS 

 22.  PORZIONE DI OLIVE                                                                                    6.00 €
       OLIVEN MIT KNOBLAUCH , OLIVENÖL UND PETERSILIE
 OLIVES WITH GARLIC, OLIVE OIL AND PARSLEY 
 
 23.  CAPRESE G                                                                                          10,50 €   
 BÜFFELMOZZARELLA MIT TOMATEN
 BUFFALO MOZZARELLA WITH TOMATOES 
 
 24.  PROSCIUTTO MELONE                                                                                 10,90 €
 HONIGMELONE MIT PARMASCHINKEN
 HONEY MELON WITH PARMA HAM 
 
 25.  CARPACCIO DI MANZO G                                                                      11.50 €
 DÜNNES RINDERFILET MIT RUCOLA, GEHOBELTEM  PARMESAN, CHAMPIGNON  
 & OLIVENÖL
 SLICES OF BEEF WITH ARUGULA, PARMESAN, CHAMPIGNONS AND OLIVE OIL
 
 26.  ANTIPASTI                                                                                               13,90 €
 GEMISCHTER VORSPEISENTELLER FÜR 2 PERSONEN
 MIXED APPETIZER PLATES FOR 2 PERSONS

              ANTIPASTI

 SUPPEN
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  27.  FOCCACIA NATUR   5,50 €
  MIT KRÄUTERN UND OLIVENÖL
  WITH HERBS AND OLIVE OIL
 
  28.  FOCCACIA GRENANDER   7,50 €
  MIT RUCCOLA, CHERRYTOMATEN UND PARMESAN
  WITH ARUGULA, CHERRY TOMATOES AND PARMESAN

  
  
  30.  INSALATA MISTA J I                                                                                   7.50 €    
         GEMISCHTER SALAT
  MIXED SALAD
  
  31.  INSALATA DI POMODORI I                                                                         7.50 €             
          TOMATENSALAT  MIT ZWIEBELN UND OLIVENÖL
  TOMATO SALAD WITH ONIONS AND OLIVE OIL
  
  32.  INSALATA TONNO G                                                                                      10.90 €
          GEMISCHTER SALAT MIT  THUNFISCH UND EI
  MIXED SALAD WITH TUNA AND EGG

  33.  RUCOLA SALAT G                                                                                      11.50 €
          MIT  KIRSCHTOMATEN UND  PARMESAN
  ARUGULA SALAD WITH CHERRY TOMATOES AND PARMESAN 
  
  34.  INSALATA CON POLLO J I                                                                                      11.90 €
         GEMISCHTER SALAT MIT HÄHNCHENBRUST  
  MIXED SALAD WITH CHICKEN BREAST 

 SALATE

 FOCCACIA



  40.  AL POMODORO A, M                                                                             9.50 €      
          SPAGHETTI IN TOMATENSAUCE      
     WITH TOMATO SAUCE 

  41.  AGLIO E OLIO ( SCHARF)  A, M                                                                   10.50 €     
         IN OLIVEN ÖL MIT KNOBLAUCH UND SCHARFE PEPERONI
  WITH OLIVE OIL, GARLIC AND HOT CHILI

  42.  ALLA BOLOGNESE  A, M                                                                           10.50 €    
         IN TOMATEN - HACKFLEISCHSAUCE
  WITH TOMATO AND MEAT SAUCE 

  43.  ALLA CARBONARA  C, A, M, G                                                                 11.50 €  
         MIT GEKOCHTEN SCHINKEN  UND EI IN SAHNESAUCE
  WITH HAM AND EGG IN CREAMY SAUCE

  45.  ALLA  GORGONZOLA  A, M, G                                                         9.50 €       
  IN GORGONZOLA – SAHNESAUCE
  WITH CREAM SAUCE OF GORGONZOLA

  46.  ALL´ ARRABBIATA ( SCHARF)  A, M                                                            9.50 €    
  MIT  KNOBLAUCH IN SCHARFER TOMATENSAUCE
  WITH GARLIC AND SPICY TOMATO SAUCE (HOT)

  47.  VEGETARIA  A, M                                                                        10.50 €     
         MIT GEMÜSE IN TOMATENSAUCE
  WITH VEGETABLE IN TOMATO SAUCE 
 
  48.  AL PESTO DI RUCOLA E POLLO  A, M, G, H                                         11.50 € 
         IN RUCOLA PESTO MIT HÄHNCHENBRUSTSTREIFEN
  IN ARUGULA PESTO WITH CHICKEN BREAST 

  49.  A LO CHEF  A, M, G                                                13.50 €
         MIT RINDERGESCHNETZELTES. CHAMPIGNON UND ZWIEBELN IN LEICHTER 
  SAHNE SAUCE
  WITH BEEF SLICES, CHAMPIGNONS AND ONIONS IN CREAMY SAUCE

  50.  ALLA BOLOGNESE  A, M, G                                                       10.50 €     
  MIT BECHAMEL-SAUCE UND MOZZARELLA ÜBERBACKEN
  WITH MEAT AND BECHAMEL SAUCE GRATINATED WITH MOZZARELLA 

  51.  CON SPINACI E RICOTTA  A, M, G                                                          10.50 €
  GEFÜLLT MIT SPINAT UND RICOTTA
  STUFFED WITH SPINACH AND RICOTTA CHEESE 

 TAGLIATELLE

 CANNELLONI

 PENNE

 LASAGNE

 SPAGHETTI
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  60.  PIZZA MARGHERITA A, G                                                                             8.90 €
         UND FRISCHEM BASILIKUM
  AND FRESH BASIL 

  61.  PIZZA SALAME  A, G                                                                    9,90 €        
   HAUCHDÜNNE SCHEIBEN SALAMI
  AND SLIM SLICES OF SALAMI

  62.  PROSCIUTTO A, G                                                                                         9.90 €
          MIT GEKOCHTEM SCHINKEN
  WITH COOD HAM 

  63.  PIZZA HAWAII A G                                                                                         10.50 €
          MIT SCHINKEN UND ANANAS
  WITH HAM AND PINEAPPLE

  64.  PIZZA TOSCANA  A, G                                                                11.50 €
         MIT SCHARFER SALAMI, CHAMPIGNONS, OLIVEN UND PEPERONCINI
  WITH SPICY SALAMI, CHAMPIGNONGS, OLIVES AND PEPPERS  

  65.  PIZZA VEGETARIANA A, G                                                                                     11.90 €
         MIT GEGRILLTER AUBERGINE, ZUCCHINI UND PAPRIKA
  WITH GRILLED EGGPLANTS, ZUCCHINI AND PAPRIKA
  
  66.  PIZZA MISTA A, G                                                                                     11.90 €
         MIT GEKOCHTEM SCHINKEN, SALAMI, CHAMPIGNONS UND PEPERONI
  WITH COOKED HAM, SALAMI, CHAMPIGNOS AND PEPPERS 

  67.  PIZZA TONNO E CIPOLLA  A, G                                                                     11.90 €
         MIT THUNFISCH UND ZWIEBELN
  WITH TUNA FISH AND ONIONS 

  68.  PIZZA CAPRICCIOSA  A, G                                                                          12.50 €    
         MIT GEKOCHTEM SCHINKEN, ARTISCHOCKEN, CHAMPIGNONS UND OLIVEN
  COOKES HAM, ARTICHOKE, CHAMPIGNONS AND OLIVES 

  69.  PIZZA PAVAROTTI  A, G                                                                               14.90 €
         MIT PARMASCHINKEN, RUCOLA UND PARMESAN
  WITH PARMA HAM, ARUGULA AND PARMESAN 
  
  70.  PIZZA SCAMPI  A, G, N                                                                                15,90 €
         MIT SCAMPETTI  UND KRABBEN
  WITH SCAMPI AND CRAB

  71.  PIZZA MOLA A, G, N                                                                                15.50 €         
         MIT KRABBEN , SCAMPETTI, ZUCCHINI, KNOBLAUCH UND SCHARFEN PEPERONI 
  WITH CRAB, SCAMPI, ZUCCHINI, GARLIC AND HOT PEPPERS

 PIZZA 
 ALLE TEIGGERICHTE SIND  
 HAUSGEMACHT IM 
 STEINOFEN



  170.  SALMONE ALLA GRIGLIA  D, J, I, H                                                 17.90 €
           GEGRILLTES LACHSFILET SERVIERT MIT SALZKARTOFFELN & SALAT
     GRILLED FILLET OF SALMON WITH BOILED POTATO & SALAD

  171.  SALMONE AL VINO BIANCO  D, I, J, H                                                   18.50 €           
           LACHSFILET IN WEISSWEINSAUCE SERVIERT MIT SALZKARTOFFELN & SALAT
    FILLET OF SALMONIN WHITE WINE SAUCE & SALAD 

  172.   SCAMPI DELLA CASA  B , I,  J,  H                                                19.50 €     
           SCAMPI GEBRATEN IN KNOBLAUCH , KRÄUTERN UND CHILI SERVIERT MIT REIS & SALAT
    ROASTED SCAMPI WITH GARLIC, HERBS AND CHILI, SERVED WITH RICE & SALAD

  173.  SCAMPI  B, I, J, H                                                                            21.50 €
           SCAMPI IN HUMMERSAHNESAUCE MIT GRÜNEM PFEFFER SERVIERT MIT  REIS & SALAT
   SCAMPI IN LOBSTER CREAM SAUCE WITH GREEN PEPPER, SERVED WITH RICE & SALAD

  174.  LUCIOPERCA  D, G, J, I, H                                                               20.50 €
           GEBRATENES ZANDERFILET IN KAPERN – BUTTER-SAUCE SERVIERT MIT SALZKARTOFFELN 
  & SALAT
  FRIED PIKE-PERCH FILLET IN CAPERS - BUTTER SAUCE SERVED WITH BOILED POTATOES & SALAD
 
  175.  LUCIOPERCA  ALLA CARDINALE  D, I, J, H                                             21.50 €    
           ZANDERFILET MIT SCHRIMPS IN HUMMERSAUCE SERVIERT MIT SALZKARTOFFELN & SALAT
             PIKE-PERCH FILLET WITH SHRIMP IN HUMUS SAUCE SERVED WITH BOILED POTATOES & SALAD

 

 125.  POLLO CAPRESE  G, I, J                                                                        14.50 €    
 GEGRILLTE HÄHNCHENBRUST IN LEICHTER TOMATENSAUCE MIT MOZZARELLA 
 ÜBERBACKEN DAZU ROSMARINKARTOFFELN
 GRILLED CHICKEN BREAST IN LIGHT TOMATO SAUCE BAKED WITH MOZZARELLA S
 ERVED WITH ROSEMARY POTATOES

 126.  POLLO CON VERDURE  I, J                                                                       14.50 €      
 GEGRILLTE HÄHNCHENBRUST MIT TAGESGEMÜSE
 GRILLED CHICKEN BREAST WITH VEGETABLE OF THE DAY 

 150.  SALTIMBOCCA ALLA ROMANA  G, 1, 3                                                      18.50 €     
 SCHWEINEMEDAILLONS MIT PARMASCHINKEN UND SALBEI IN WEISSWEINSAUCE
 PORK FILET MEDALLIONS WITH PROSCIUTTO AND SAGE IN WHITE WINE SAUCE

 151.  MEDAGLIONE DI MAIALE  G                                                        18.50 €     
 SCHWEINEMEDAILLONS MIT BRATKARTOFFELN UND CHAMPIGNONRAHMSAUCE
 PORK MEDALLIONS WITH FRIED POTATOES AND MUSHROOM CREAM SAUCE

 FISCH
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 CLASSIC 2,4,6,A      6.00 € CHEDDAR KÄSE 2.00 € POMMES FRITES 3.50 €
 180 GR RINDFLEISCH,   CHEDDAR CHEESE  FRENCH FRIES
 ZWIEBEL, GURKE, TOMATE,      
 RÖMERSALAT  JALAPENOS 2.00 € SÜSSKARTOFFEL POMMES 4.50 € 
 180GR BEEF,   JALAPENOS  SWEET POTATOE FRIES
 ONION, CUCUMBER, TOMATO, SALAD    
   BACON VOM GRILL 2.00 € CHILI CHEESE SAUCE 2.00 €
   GRILLED BACON  CHILI CHEES SAUCE
 HALLOUMI 2,A      6.00 €   
 GRILLKÄSE, GEGRILLTES GEMÜSE,  GEGRILLTES GEMÜSE 2.00 € BBQ SAUCE 2.00 € 
 TOMATENSALSA  GRILLED VEGETABLES  BBQ SAUCE  
 HALLOUMI CHEESE, GRILLED VEGETABLES    
 SALSA SAUCE  SPIEGELEI (1 ST.) 2.00 € 
   1 FRIED EGG  
     
 MEDITERRAN CHICKEN 1,2      6.00 €   
 HÄHNCHENBRUST (SELBST EINGELEGT)
 RUCOLLA, GEGRILLTES GEMÜSE    
 CHICKENBREAST (HOME MARINADED)   
 ARUGOLA, GRILLED VEGETABLES

  600.  UND CHAMPIGNONSAUCE  I, J, G                                                               20.50 €    
           AND MUSHROOM SAUCE  

  601.  UND GRÜNER PFEFFERSAUCE  I, J, G                                                            20.50 €         
  GREEN PEPPER SAUCE 

  602.  GORGONZOLA  G                                                                                 20.50 €     
            MIT  TOMATEN UND GORGONZOLA ÜBERBACKEN
  BAKED WITH TOMATOES AND GORGONZOLA

  BRATKARTOFFELN       3.50 € SALZKARTOFFELN 3.50 € REIS 3.50 €
  FRIED POTATOES  SALT POTATOES  RICE

  ROSMARINKARTOFFELN 3.50 € TAGESGEMÜSE 3.50 € KLEINER SALAT 3.50 €
  ROSEMARY POTATOES  VEGETABLES OF THE DAY  SMALL SALAD

 BURGER TOPPINGS FRITTEN & DIPS

 BEILAGEN

 RUMPSTEAKS 
 200gr. 

 MIT TAGESGEMÜSE



   EISKAFFEE 4,50 € EISSCHOKOLADE 4,50 € 
  ICED COFFEE  ICED CHOCOLATE
 EISGETRÄNKE
  SHAKE´S 4,50 €
  SHAKES

   1 KUGEEL EIS 2,00 € TOPPINGS 2,00 € 
  I SCOOP OF ICE CREAM 
 SPECIALS
  SAHNE 1,00 €
  CREAM

   GREEN DREAM 6,50 € SUNSHINE DAYDREAM G 6,50 € 
  BABY SPINAT, MANGO, BANANE, ZINTRONE  ERDBEEREN, PFISICH, COCOSMILCH, JOGHURT
  
  RAZZLE DAZZLE G 6,50 € POWER BOWL & JUICE G, E 6,50 €
  HIMBEERE, MANGO, ANANAS, COCOSMILCH  ERDBEEREN, BANANE, ERDNUSSBUTTER, 
    COCOMILCH
  PINA DREAM G 6,50 € 
  ANANAS, BANANE, COCOSMILCH, 
  COCOSRASPELN

 FRESH 
 SMOOTHIES
 0,4L

  SCHOKOBECHER      7.80 € ERDBEERBECHER 7.80 € 
  CHOCOLATE CUP  STRAWBERRY CUP
  
  HIMBEERBECHER 7.80 € CARAMELBECHER      7.80 €
  RASPBERRY CUP  CARAMEL CUP

  HASELNUSSBECHER 7.80 € JOGHURTBECHER 7.80 €
  HAZELNUT CUP  YOGURT CUP

  KOKOSBECHER      7.80 € EIERLIKÖRBECHER 8.80 €
  COCNUT CUP  ADVOCAAT CUP

 EISBECHER

   MIT PUDERZUCKER 4,90 € MIT APFELMUSS 5,90 € 
  WITH POWDERED SUGAR  WITH APPLE PUREE

  MIT SCHOKOLADE 5,90 € MIT FRISCHEM OBST 6,90 €
  WITH CHOCOLATE  WITH FRESH FRUIT

  MIT EINER KUGEL EIS  7,90 €
  WITH ONE CUPE OF ICE CREAM

 CREPES

 
 
  MIT PUDERZUCKER 5,90 € MIT FRISCHEM OBST 7,90 € 
  WITH POWDERED SUGAR  WITH FRESH FRUIT
 WAFFELN
  MIT EINER KUGEL EIS 7,90 €
  WITH ONE CUPE OF ICE CREAM

 KUCHEN  TÄGLICH WECHSELNDES ANGEBOT IN UNSERER KUCHENVITRINE                4,00 €
  DAILY CHANGING OFFER IN OUR CAKE SHOWCASE
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 PROSECCO 0,1 L  4,50 €  WARSTEINER 0,4 L  4,50 € MALZBIER 0,33 L  3,90 €
 APEROL SPRITZ 0,2 L  6,50 €  TAUENTZIEN 0,4 L  4,50 € HEFEWEIZEN (AF) 0,4 L  4,50 €
 KIR ROYAL 0,2 L  6,50 €  KÖNIG LUDWIG D. 0,4 L  4,50 € KRISTALLWEIZEN 0,4 L  4,50 €
 HUGO 0,2 L  6,50 €  HEFEWEIZEN 0,4 L  4,50 € BERLINER WEISSE 
 CAMPARI SODA 0,2 L  6,50 €      ROT/ GRÜN 0,33 L  3,90 € 
 CRODINO (AF) 0,2 L  6,50 €      ALKOHOLFREI 
 BERLINER SPRITZ 0,2 L  6,50 €      PILSNER 0,33 L   3,90 €
 CHAMPAGNER MOET 0,2 L  19,50 €
 FLASCHE PROSECCO 0,75 L  30,00 €
 FLASCHE CHAMPAGNER 0,75 L  120,00 €

 CHIVAS REGAL 12 JAHRE   2 4 CL  7.00 €
 JOHNNIE WALKER RED   2 4 CL  5.00 €
 JIM BEAM    2 4 CL  5.00 €
 JACK DANIELS  2 4 CL  5.00 €
 TULLAMORE DEW   2 4 CL  5.00 €
 SAMBUCA MOLINARI  4 CL  5.00 €
 AMARETTO DISARONNO 4 CL  5.00 €
 LIMONCELLO 4 CL  5.00 €
 RAMAZOTTI      2 4 CL  5.00 €
 AMARO AVERNA 4 CL  5.00 €
 FERNET BRANCA 4 CL  5.00 €
 JÄGERMEISTER 4 CL  5.00 €
 BAILEYS 4 CL  5.00 €
 REMY MARTIN V. S.O.P. 4 CL  8.00 €
 HENNESSY ,, FINE DE COGNAC’’ 4 CL  8.00 €
 VECCHIA ROMAGNA 4 CL  5.00 € 
 GORDONS DRY GIN 4 CL  5.00 €
 HAVANA CLUB 3 JAHRE 2 4 CL  5.00 €
 MYERS RUM 4 CL  5.00 €
 GRAPPA BIANCA 4 CL  5.00 €
 GRAPPA RISERVA 4 CL  7.00 €
 
 NONINO GRAPPA
 DI CHARDONNAY 4 CL  5.00 €
 
 NONINO GRAPPA
 PROSECCO RISERVA 4 CL  10.00 €

FLORIDA 6,50 €
MARACUJASIRUP, GRENADINE 
SIRUP, ZITONENSAFT, ANANASSAFT, 
ORANGENSAFT 
 
COCONUT KISS 6,50 €
COCOSSIRUP, SAHNE, ANANSSAFT, 
KIRSCHSAFT

PRETTY WOMAN 6,50 €
GRENANDINE SIRUP, SAHNE, 
COCOSSIRUP, MARACUJASAFT, 
ORANGENSAFT 
 
STRAWBERRY KISS 6,50 €
COCOSSIRUP, ERDBEERSIRUP, 
SAHNE, ANANASSAFT

COPA GRENANDER 6,50 €
HIMBEERSIRUP, ZITRONENSIRUP,
MARACUJASAFT, ANANASSAFT, 
ORANGENSAFT

VIRGIN CAIPIRINHA 6,50 €
LIMETTEN, BRAUNER ZUCKER, 
GINGER ALE

MOSQUITO 6,50 €
LIMETTEN, MINZE, BRAUNER 
ZUCKER, TONIC WATER  
 

 PINA COLADA 2 7,50 €
 WEISSER RUM, BRAUNER RUM, COCOSSIRUP,   
 SAHNE, ANANASSAFT  
 SEX ON THE BEACH 2 7,50 €
 WODKA, PFISICHLIKÖR, GRENADINESIRUP,   
 ZITRONENSAFT, CRANBERRYSAFT, ANANAS-
 SAFT
 TEQUILA SUNRISE 2 7,50 €
 TEQUILA (WEISS), GRENADINESIRUP, O-SAFT  
 ZOMBIE 2 7,50 €
 WEISSER U. BRAUNER RUM, OLD PASCAS,  
 GRENANDINESIRUP, ZITRONENSAFT, 
 KIRSCHLIKÖR, ANANAS-O-SAFT 
 MAI TAI 2 7,50 €
 WEISSER U.BRAUNER RUM, TRIPLE SEC, 
 MANDELSIRUP, ZITRONENSAFT, LIMETTEN- 
 SAFT, ANANASSAFT,
 LONG ISLAND ICE TEA 2 7,50 €
 WEISSER RUM, WODKA, TEQUILA, GIN, 
 TRIPLE SEC, ZITRONENSAFT, COCA COLA
 PLANTERS PUNCH 7,50 €
 WEISSER U. BRAUNER RUM, GRENANDINE- 
 SIRUP, ZITRONENSAFT, O-SAFT, 
 SWIMMING POOL 2, G 7,50 €
 WODKA, WEISSER RUM, BLUE CURACAO, 
 SAHNE, COCOSSIRUP, ANANASSAFT
 GRENANDER COLADA 7,50 €
 GIN, TEQUILA, SAHNE, COCOSSIRUP, 
 HIMBEERSIRUP, MARAUCJASAFT, ANANASSAFT 
 MOJITO 7,50 €
 WEISSER RUM, LIMETTEN, BRAUNER ZUCKER,   
MINZE, SODA  
 CAIPIRINHA 7,50 €
 CACHACA, LIMETTEN, BRAUNER ZUCKER

 APERITIF BIERE VOM FASS FLASCHENBIERE

   ALKOHOLFREIE 
 SPIRITUOSEN COCKTAILS COCKTAILS



 PINO GRIGIO 0.2 L 4.50 € MERLOT 0.2 L 4.50 € LAMBRUSCO 0.,2 L 4.50 €
 CHARDONNAY 0.2 L 4.50 € CABERNET SAVIGNON 0.2 L 4.50 € ROSÉ 0.2 L 4.50 €
 KARAFFE WEIN 0.5 L 10.00 € PRIMITIVO 0.2 L 4.50 € KARAFFE WEIN 0.5 L 10.00 €

 SYRAH IGT    -  CUSOMANO- SIZILIEN    31.00 €
 Charaktervoll und aromatisch. In der Nase zunächst sanft süßlich mit Anklängen von Lakritz und Pflaumen. Am Gaumen dann überzeugen elegante Beerenaromen.  
 Überraschend weich

 CHIANTI CLASSICO DOCG    -  CANTINE BONACCHI S.P.A – TOSCANA   33.00 €
 Dieser prestigevolle Wein ist Teil der Elite  internationaler Weine. Im Glas tief – rubinrot, in der Nase Aromen von saftigen Kirschen. Mokka, dunkler Schokolade und 
 einem Hauch Anis, auf der Zunge elegant, langer Abgang
 
 GRAN PASSIONE ROSSO IGT    -  CASA VINICOLA BOTTER – VENETIEN                                        36.00 €
 Intensive purpurrote Farbe. Aromen von vollreifen Waldbeeren und Gewürzen wie Vanille  und Zimt, etwas Pfeffer und süßem Holz mit einem Hauch von Mokka.
 Am Gaumen sehr saftig.

 ANGURA CABERNET    -  KAVAKLIDERE    36.00 €
 Der Kavaklıdere Angora Rot ist eine ausgewogene Cuvée, die aus den Rebsorten Cabernet Sauvignon, Merlot und Öküzgözü gekeltert wurde. Die ersten beiden reben  
 sind in den ägäischen Weinbergen angebaut.

 LA FOLIE    -  KAVAKLIDERE     45.00 €
 100% Merlot
 12 Monate Reifung in französischen Fässern (1/3 neu - 1/3 ein Jahr alt - 1/3 zwei Jahre alt)

 SELEKTION ÖKÜZGÖZÜ BOGAZKERE    -  KAVAKLIDERE                                                                                                 46.00 €
 Eine kombination Anatoliens auserwählten Rebsorten öküzgözü und Bogazkere. Das besondere Aroma und die Eleganz der Öküzgözü mit der Stärke und dem Körper 
 der Bogazkere vereint dieses cuvée aus Ostanatoliens.
  
 PRIMITIVO DI MANDURIA DOP    -  ‘’CELEBRATION LXXIV’’ - CANTINE SAN GIORGIO – APULIEN                  51.00 €
 Intensiv Rubinrot mit granatfarbenen Reflexen, in der Nase ausgeprägten Tanninen. Am Gaumen sind die Tanninen dann erstaunlich weich und der Wein zeigt eine 
 hervorragend samtige Textur, ist trocken und würzig und erinnert an ein Zusammenspiel von Schattenmorellen, Zimt und einen Hauch Nelke.

 ROSSO DI MONTALCINO DOC    -  ‘’ CAMPO AI SASSI’’  - MARCHESI DI FRESCOBALDI – TOSCANA 61.00 €
 Lebendiges Rot mit brillanten Reflexen. Ein bemerkenswert intensives Bukett von Kirschen und Pflaumen , die von  feinwürzigen Aromen nach Tabak, Chinaride und 
 Leder begleitet werden. Ein warmes, kräftiges und langanhaltendes Finish.

 TERRAZAS MALBEC    -  DE LOS ANDES                                                                                                                   75.00 €
 Der Terrazas Malbec ist ein herrlich kirschroter Wein, geboren auf genau diesem Weingut. Für Mendozas Region Vistalba typische Aromen umspielen die Nase.
 
 BAROLO  DOCG    -  MARZIANO ABBONA - PIEMONT                                                                                                             95.00 €
 kräftiges Rubinrot, die Farbe wird in der Nase Begleitet von Typischen Baroli Noten, einem Aroma das nach Sauer-kirschen, Brombeeren und Lakritzenklängen duftet. 
 Am Gaumen zeigt sich der Wein von einer samtigen Fülle, er ist gut strukturiert und mit einem kräftigen Tanningerüst versehen.

ROTWEINE

OFFENE WEINE 
 

 WEISSWEINE ROTWEINE
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 SAVIGNON BLANC DOC    -  TENUTA CA’BOLANI – FRIAULI                                                                            28.00 €
 Helles Strohgelb, nach grünlich tendierend. Frisch, intensiv nach grünen Paprikaschoten, Holunder und Salbei. Angenehm fruchtig und nachhaltig.

 GAVI DI GAVI  DOCG    -  ‘’ABBAZIA DI SAN ROCCO’’  FONTANASSA – PIEMONT                                                             28.00 €
 Helles Strohgelb mit Nuancen in Grünliche, zarter Duft nach Zitrusfrüchten, Blüten und Toast. Am Gaumen mittelktäftig mit Mandelaromen und dezent feiner Säure

 GRILLO TERRE SICILIANE  IGT  CANTINE VOLPI – SIZILIEN                                                                                          29.00 €
 Gelb mit grünlichen Reflexen. Intensiv, elegant und fruchtig. Trocken und gut strukturiert. Ökowein.

 BREZZA BIANCA  IGT    -  CANTINA LUNGAROTTI UMBRIEN                                                                31.00 €
 lungarottis Bianco Brezza aus denRebsorten Chardonnay, Pinot Grigi und Grechetto präsentiert sich im Glas in einem Klares Hellgelb und mit einem duftenden exotischen 
 Bouquet. Am Gaumen zeigt der Wein Noten von gelben Früchten. Er moussiert ein wenig was den erfrischenden und spritzigen Eindruck des Weines noch verstärkt.
  
 REGALEALI BIANCO  IGT    -  ‘’INZOLIA/GRECANICO/CATTARATO’’    TASCA D’ALMERITA _ SIZILIEN          32.00 €
 Leicht und von hervorragender Balance mit ganz zarter Säure. Strohgelbe Farbe , die Aromen delikat und fruchtig mit leichten Noten nach Apfel und Banane. 
 Angenehmer, sauberer Geschmack der an reife Früchte erinnert.

 SELEKTION NARINCE EMIR    -  KAVAKLIDERE        36.00 €
 Der Kavaklıdere Selection Narince-Emir 2013 ist ein Weißwein mit einem starken Charakter aus den Rebsorten Narince und Emir. Ein vollmundiger, langanhaltender, 
 ausgeglichener, eleganter Wein.

 LA SEGRETA BIANCO  IGT    -  PLANETA – SIZILIEN                                                                            38.00 €
 Strohgelb mit feinen grünlichen Reflexen . Aromen von Ananas und Orangen, dazu feine Noten Zitrus und Blüten. Am Gaumen frisch, spritzig mit viel Frucht und 
 gut stützender Säure.

 LUGANA DIE FRATI  DOC    -  CA DEI FRATI – LOMBARDEI      39.00 €
 Helles, leuchtendes Gelb, feiner Duft von weißen Früchten und Blüten. Frisch, der gut ausbalancierte Geschmack mit angenehm lebendiger Säure, delikater 
 Bittermandelnote im Nachhall und einer feinen mineralischen Ader im Abgang.

 EGEO SAUVIGNON BLANC    -  KAVAKLIDERE        46.00 €
 Der Kavaklıdere Egeo Sauvignon Blanc wird aus der weltberühmten weißen Edelrebe Sauvignon Blanc hergestellt, die in Geyve und Denizli angebaut wird.

 TERRAZAS CHARDONNAY    -  DE LOS ANDES                                                                                                75.00 €
 Der Terrazas de los Andes Chardonnay besticht durch seine tief goldgelbe Farbe mit grünen Reflexen und durch sein intensives Fruchtaroma mit Noten von reifen 
 Pfirsichen und Aprikosen sowie tropischen Früchten, wie Mango und Ananas. 

 EGEO ROSE    -  KAVAKLIDERE                                                                                                  30.00 €
 Der Kavaklıdere egeo Rosé wird aus den Trauben Çal Karası, Syrah und Grenache hergestellt, die in Denizli und Pendore Vineyards angebaut werden. 

       LEGENDE ZUSATZSTOFFE UND ALLERGENE 
 ZUSATZSTOFF KENNZEICHNUNG: 1 MIT KONSERVIERUNGSSTOFF, 2 MIT FARBSTOFF, 3 MIT ANTIOXIDATIONSMITTEL, 4 MIT GESCHMACKSVERSTÄRKER, 5 MIT PHOSPHAT, 
 6 MIT SÜSSUNGSMITTEL, 7 ENTHÄLT EINE PHENYLALANINQUELLE, 8 GESCHWEFELT, 9 GESCHWÄRZT, 10 GEWACHST, 11 KOFFEINHALTIG, 12 CHININHALTIG, 13 ALKOHOL 
 ALLERGEN KENNZEICHNUNG: A GLUTENHALTIGES GETREIDE, AA WEIZEN*, AB ROGGEN*, AC GERSTE*, AD HAFER*, B KREBSTIERE*, C EIER*, D FISCH*, E ERDNUSS*, F SOJA*, 
 G MILCH*, H SCHALENFRÜCHTE, HA MANDELN*, HB HASELNÜSSE*, HC WALNÜSSE*, HD KASCHUNÜSSE*, HE PECANNÜSSE*, HF PARANÜSSE*, HG PISTAZIEN*, HH MACADAMIA*, I SELLERIE*, 
 J SENF*, K SESAMSAMEN*, L SCHWEFELDIOXID/ SULFIDE, M LUPINEN*, N WEICHTIERE*, *UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE

ROSÉWEIN

WEIßWEINE


